
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Плато фруктовое
яблоко, груша, апельсин, виноград,
мята   400/15

25.00

Брускетта с ростбифом
чиабатта, соус “Цезарь”, масло
оливковое, ростбиф, зелень   80/80/5

29.00

Плато сырное классическое
сыр моцарелла мини, сыр с голубой
плесенью, сыр маасдам, сыр камамбер,
орех грецкий, мед, зелень   240/70/10

40.00

Канапе со свежим огурцом
и лососем
огурец свежий, лосось с/с, зелень   60/3

12.00

Плато овощное
огурец, помидор, перец, редис, соус
сметанный, зелень   290/40/10

22.00

Брускетта с лососем
багет, лосось с/с, сыр сливочный,
зелень   110/100/5

25.00

Рулетики из ветчины с
сыром
ветчина кур., сыр п/т, майонез, чеснок,
зелень   240/5

17.00

Антипасти
колбаски мини с/к, ветчина, прошутто,
грессини, сыр с голуб. плесенью, сыр
выдержанный, томат вяленый, оливки,
маслины, соус барбекю, зелень  330/5

45.00

Брускетта с икрой
багет, икра, масло сливочное, зелень
90/30/2

30.00

Рулетики из баклажан с
сыром и орехами
баклажан, сыр п/т, майонез, чеснок,
орех грецкий, зелень   240/5

19.00

Плато  мясное “Из топора”
грудинка соленая, полендвица домашняя,
колбаска с/в “Бабушкина”, колбаса с/в,
рулет из рульки, сухарики чесночные,
огурец марин., зелень 300/50/20/50

38.00

Тарталетки с икрой
тарталетки, икра, масло сливочное,
зелень   50/3

22.00

Грибное лукошко
опята марин., маслята марин., лук
красный, клюква, зелень   200/40/2

30.00Плато рыбное
лосось с/с, скумбрия х/к, лимон,
оливки,зелень    200/50/7

40.00

Блинчики с лососем
блинчики, сыр сливочный, лосось с/с,
лимон, зелень   220/3

25.00

Плато домашних солений
капуста кв., морковь по-корейски,
огурцы маринов.,чеснок соленый,
томаты конс., лук марин.   370/15

24.00

Роллы из свежих огурцов с
сырным кремом
огурец св., сыр сливочный, сыр п/т,
крабовые палочки, зелень   200/4

15.00

ресторан “У фонтана”



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Свиные уши запеченные
уши свиные, соевый соус, перец чили,
чеснок, зелень    150/3

18.00

Язык заливной по-
домашнему
язык говяжий, желе для заливного,
зелень    50/110

18.00

Салат с языком и
французской заправкой
язык говяжий, капуста пекинская,
перец св., огурец св., лук красный,
горчица французская, масло рас.,
зелень   215/2

25.00

Канапе с сыром и
виноградом
сыр п/т, виноград, зелень   50/2

8.00

Сала “Цезарь” классический
микс салатов, томат черри, яйцо
перепелиное, соус “Цезарь”, сыр
выдержанный, багет, зелень   200/5

18.00

Салат “Панский”
филе цыпленка, ветчина кур., томат
черри, шампиньоны конс., лук
репчатый, сыр п/т, яйцо кур., майонез,
зелень   200/5

18.00

Канапе с черри и сыром
фета
томат черри, сыр фета, зелень   50/2

8.00

Салат из свежих овощей
с мини моцареллой
салат айсберг, томат черри, перец св.,
мини моцарелла, масло растит., уксус
бальзамический, зелень   220/5

25.00

Салат “Оливье”
картофель, морковь, горошек
зел.,говядина, ветчина кур., яйцо кур.,
огурец маринов., майонез, зелень   250/15

18.00

Канапе с ветчиной и
сладким перцем
ветчина кур., перец св., зелень   60/2

10.00

Салат “Греческий”
огурец св., помидоры, перец св., сыр
фета, маслины, салат айсберг, лук
красный, салатная заправка ,зелень   
170/2

18.00

Судак фаршированный
по-русски
судак, оливки, лимон, зелень   180/60/5

25.00Канапе с сельдью
хлеб, сельдь бочковая, огурец
маринов., лук красн., зелень   120/5

8.00

Салат “Сельдь под шубой”
сельдь бочковая, свекла, картофель,
морковь, майонез, яблоко, клюква,
зелень    250/5

12.00

Цыпленок фаршированный
по-беларуски
цыпленок, свинина, блинчики, зелень
100/55

12.00

Салат “Цезарь” с цыпленком
микс салатов, томат черри, яйцо
перепел., соус “Цезарь”, сыр выдерж.,
филе цыпленка, багет, зелень 200/50/5

22.00

САЛАТЫ

ресторан “У фонтана”

Салат с говядиной и
русской заправкой
говядина вырезка, руккола, томат
черри, перец св., горчица русская, мед,
масло оливковое, соус соевый, зелень   
220/2

30.00

Яйцо фаршированное
грибами
150/2

12.00 Рыба под маринадом
филе сайды, маринад овощной   150/2

21.00



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Рулька шляхецкая с
медом
рулька свиная, пиво, соус медово-
горчичный   100

8.00

Томленые свиные
ребрышки барбекю
ребра свиные, пиво, соус барбекю,
перец халапенью, зелень   300/20/5

30.00

Шашлык из свиной
лопатки
свинина лопатка, лук красный
маринованный, лаваш, соус
фирменный, зелень   200/50/30/40/5

25.00

Колбаски домашние
запеченные
филе цыпленка, лопатка свиная, шпик
свиной, черева свиные, зелень   150/5

17.00

Шашлык из свиной шеи
свинина шея, лук красный
маринованный, соус бешамель, лаваш,
зелень   300/50/50/50/2

28.00

Гарнир к рульке шляхецкой
картофельные дольки, морковь по-
корейски, огурец марин., перец
халапенью, аджика, соус барбекю    
100/80/50/50/20/20

15.00

Котолета по-киевски
“СССР”
филе цыпленка, масло сливочное,
сухари панировочные, винегрет
овощной, картофельное пюре, зелень   
140/100/80/2

23.00Говяжьи щечки в соусе
Деми Глясс с запеченным
картофелем
говяжьи щечки, соус деми глясс,
картофель, шампиньоны, зелень
150/50/150/50

37.00

Свинина запеченная с
грибами и луком
полендвица, шампиньоны, лук репчатый,
майонез, сыр п/т, зелень    150/5

21.00

Котлета из судака по-
радзивиловски
судак филе, яйцо кур., соус грибной, зелень   
250/10

25.00

Филе цыпленка запеченное
с томатом и сыром
филе цыпленка, томат, майонез, сыр п/
тв., зелень   150/5

20.00

Драники с икрой
драники, масло сливочное, икра,
лимон, зелень    150/30/30/20/5

30.00Драники с лососем
драники, сыр творожный, лосось с/с,
зелень    230/50/2

28.00

Шашлык из свиных ребер
свинина ребра, лук красный
маринованный, лаваш, соус
фирменный, зелень   200/50/30/40/5

25.00

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ресторан “У фонтана”

Стейк из лосося на углях с
фирменным соусом
лосось филе, лук красный
маринованный, соус бешамель, лаваш,
зелень   300/50/50/50/2

58.00

ГРИЛЬ/МАНГАЛ

Блинчики с курицей и
грибами
блинчики, цыпленок мякоть, сыр п/тв..
майонез, грибы шамп., лук жареный,  
сметана, зелень 200/50

18.00
Драники со сметаной
драники, сметана, зелень   180/30

20.00



ГРИЛЬ/МАНГАЛ

Овощи на пару
морковь, фасоль стручковая, цукини,
капуста брокколи, чеснок, зелень   150/2

10.00

Люля кебаб из курицы
филе цыпленка, лава, соус фирменный,
лук красный маринованный, зелень   
200/50/30/40/5

18.00

Овощи гриль
баклажаны, шампиньоны, томат черри,
перец свежий   150

15.00

Шашлык из куриных
крыльев
крыло цыпленка, лаваш, соус фирменный,
лук красный маринованный, зелень   
200/30/40/50/5

17.00

Куриная грудка на углях
филе цыпленка, лаваш, лук красный
маринованный, соус сметанный,
зелень   150/50/100/50

22.00Куриные бедрышки на углях
бедро цыпленка, лаваш, лук красный
маринованный, соус сметанный,
зелень   200/50/100/50/5

18.00

ГАРНИРЫ

ресторан “У фонтана”

Картофель запеченный по-
деревенски с розмарином
и чесноком   

5.00

150

Картофельные дольки с
зеленью 150/30

7.00

Картофель фри 150/30 7.00

Шампиньоны на углях с
чесночным соусом 120/50/50

15.00

Фасоль стручковая с
морковью и чесноком 200

7.00

СОУСА
Кетчуп 50 2.00

Аджика по беларуски 50 4.00 Соус французский 50 2.00

0

Соус тартар 50 2.00

Соус барбекю 50 2.00

Соус сырный 50 2.00

Соус Деми Глясс 50 4.00

НАПИТКИ
Вишневый пунш 1000 18.00 Морс ягодный 1000 18.00
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